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JORNADES GASTRONOMIQUES
DEL 4 AL 19 DE MAIG DE 2013

BANDERA BLAVA



Un cop més ens trobem i gaudirem d‘un dels productes més
emblematics de la nostra terra; l'ostra del delta.

Un dia al port, envoltats per la remor de la Mediterrania,
acompanyats d‘un bon cava, de la musica en viu i d'una mostra
de l'art de cuinar l'ostra del Delta, la Nostra ostra.

Després, durant les jornades gaudirem de la saviesa i el bon
saber fer dels nostres restauradors, envoltant-nos del sabor
dels seus plats mitjancant uns menus que ens mostraran la
riguesa de la nostra cuina realitzada amb els millors productes
de la mar i del Delta.

I amb el desig que gaudiu
nostra cuina, us conv

Bon Profit.
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/ Banys, 43 - Av. Barceloneta) 34 - 977 460 831

Degustacio d'ostres del Delta

i copa de cava Mas Tinell.

Paella de verdures.

Entrecot a la brasa amb verdures de temporada.

Flam de la casa amb dolc de llet.

. Videl Penedes, aigua mineral i café.

=

Preu: 28€ Menu del 4 al 19 de maig

Degustacion de ostras del Delta

y copa de cava Mas Tinell.

Paella de verduras.

Entrecot a la brasa con verduras de temporada.
Flan de la casa con dulce de leche.

Vino del Penedés, agua mineral y café.

Precio: 28€ Menu del 4 al 19 de mayo

BOTAVARA

Ostres amb vinagreta de citrics
Esqueixada de fumats
Calamars ala romana
Musclos estil Botavara
Arros caldds de rap.illagostins

Crépe Marnier

Vi D.0. Penedes, aigua i cafe

Preu: 28€ Mend del 4 al 19 de maig

Ostras con vinagreta de citricos
“Esqueixada” de ahumados
Calamares a la romana

Mejillones estilo Botavara

Arroz caldoso de rape y langostinos

Crépe Marnier

Vino D.O. Penedes, agua y café

Precio: 28€ Menu del 4 al 19 de mayo




"CANPINANAG L)

Ostres del Delta gratinades.
Amanida tebia de rap i llagostins amb vinagreta de
citrics.

aldos de llamantol.

gia de sorbets.

Vi’ blanc, aigua mineral i cafe.

Preu:28€ Menudel 4 al 19 de maig

Ostras del Delta gratinadas.

Ensalada tibia de rape i langosti

de citricos.

Arroz caldoso con bogavante.
etes.

agua mineral y café.

Precio: 28€ Mend del 4 al 19 de mayo

Port Pesquer -

natural amb escuma de mar i copa de cava)
amb Llit de patata, gratinatamb all-i-oli.
amb cloissa i xipironet coronat amb

Vins de la Terra Alta, aigiies minerals i cafe.

Preu:28€ Menu del 4 al 19 de maig

Aperitivo de bienvenida.
(Ostra del Delta natural con espuma de mar y copa de cava).
Pulpo a la brasa sobre cama de patata, gratinado
con all-i-oli.

Arroz negro con almeja y chipirdn coronado con
pincho de ostra en tempura.

Crépe de tiramist con salsa inglesa
Vino de la Terra Alta, agua mineral y café.

Precio: 28€ Menu del 4 al 19 de mayo



CASALLAMBRIEH: JUANI CLUBNAUTIC - CASA MONTERO

3 textures d'ostra del Delta. 3 texturas de ostra del Delta.

B de tonyina marinada i ostra del Delta amb Brocheta de atin marinado y ostra del Delta con
Canalé de marisc. Caneldn de marisco. amic. caramelo balsamico.
Melés d'arros en fumet de galera, verduretes i Meloso de arroz en caldo de ci y stres del Delta "Casa Montero” Crustédceos y ostras del Delta “Casa Montero”
~ lla ns. langostinos.

Fideua salsa all-i-oli. Fideua con salsa all-i-oli.

at d'arros amb torrijes.

Biscuit gla olata calenta Biscuit glasé con chocolate caliente
de la casa, aigua mineral i cafe.

Vi blanc D.0. Terra Alta, aigua mineral i cafe. Vino blanco D.O. Terra Alta, agua mineral y café.

Preu: 28€ Ment del 4 al 19 de maig Precio: 28€ Mend del 4 al 19 de mayo.

AURANT-BAR CASA LLAMER)

" Preu:28€ Meni del 4 al 19 de maig

Precio: 28€ Menu del 4 al 19 de mayo



entrol, 1 - 777 460 629

el Delta amb gelatina de cava i escuma de llimona.

lum amb ventresca de tonyina fresca
i mozzarella i tomaquets confitats. mini mozzarella y tomates confitados.

alla amb melmelada de pebrots del "piquillo”. Bunuelos de bacalao con mermelada de pimiento del piquillo.
aleres i carxofa. Arroz meloso de pulpo, galeras y alcachofa.

DEL MAR ; EIAMINGO

Tartar de ostras en algas.
Berberechos con ajos tiernos.
Hamburguesa de sepia.
Corbina con cuscus de verduras y es

Ostras del Delta con gelatina de cava i espuma de limon.
Ensalada mezclum con ventresca de atuin fresca confitada,

Tartar d'ostra en algues.
Catxels amb alls tendres.

Hamburguesa de sipia.
amb cus-cus de verduretes i especies dolces.

dulces.

Arros melés

La nostra cr amb cinc textures de citrics Nuestra crema catalana con cinco texturas de citricos

e de Mojito. ito.

D.0. Terra Alta, aigua mineral i cafe. rra Alta, agua mineral y café Vi D.0. Terra Alta, aigua mineral i café. Vino D.O. Terra Alta, agua mineral y café.

&
Preu:28€ Menu del 4 al 19 de maig Precio: 28€ Menu del 4 al 19 de mayo

Preu:28€ Menudel 4 al 19 de maig Precio: 28€ Mend del 4 al 19 de mayo




POLLASTRE,. T SOLLEAMBRICH, |\

Assortiment de marisc. Surtido de marisco. Degustacio de 12 variants de peix i marisc. Degustacion de 12 variantes de pescado y marisco.
[xirla, musclos, caragols, gambes, navalles, cloisses, (Chirla, mejillones, caracoles, gambas, navajas, almejas, (Ostres del Délta, musclos, cloisses, caragols, sipia amb (Ostras del Delta, mejillones, almejas, caracoles, sepia con
escamarla i ostres del Delta). cigala y ostras del Delta). vinagreta d‘alls tendres, calamars, sipionets, torrades vinagreta de ajos tiernos, calamares, chipirones, tostadas
Peixet, calamars, sipia. Pescadito, calamares, sepia. d'anguila, brandada de bacalla, tonyina gratinada, llagostins, de anguila, brandada de bacalao, attin gratinado, langostinos,
: raviolis de gambes) raviolis de gambas)
Crema catalana o gelat Crema catalana o helado. Gelat de vainilla amb galeta i xocolata calenta. Helado de vainilla con galleta y chocolate caliente.
L..y.i D.0. Penedés, aigua mineral i café. Vino D.O. Penedes, agua mineral i café. § Vi de la casa, aigua'mineral i café. Vino de la casa, agua mineral y café.
='-|-.“__'\ .

)
Preu: 28€ Menu del 4 al 19 de maig Precio: 28€ Menu del 4 al 19 de mayo

Preu: 28€ Mend del 4 al 19 de maig Precio: 28€ Menu del 4 al 19 de mayo




Platja
—— de I’Arenal

Urb. Ampolla Mar Platja
i de I’'Arquitecte

dels Pinets
.\mariewu.u.mre nda del Mar PORT

— ESPORTIU

AZARA 977 460 831 - C/ Banys, 43 - Av. Barceloneta, 34 Platja
BOTAVARA 977 460708 - Port Pesquer, s/n de les Avellanes
CAN P|NANA 977 460 033 - Av. Maritima R. Pous, 20

CASA DAVID 977593 454 - Port Pesquer, s/n

CASA LLAMBRICH - JUANI 977 460 073 - Av. Maritima Ramon Pous, 18

CLUB NAUT|C - CASA MONTERO 977 593 336 - Av. Maritima Ramon Pous, s/n

DEL MAR - FLAMINGO 977 593 816 - Ronda del Mar, 58

L'HAM 977 460 629 - C/Ventrol, 1

POLLASTRE 977 460 086 - Placa Mercat, 1

SOL - LLAMBRICH 977 460 008 - Av. Maritima R. Pous, 18, 12 pis - Mig, 6

7

BEESEENENE



JORNADES GASTRONOMIQUES
DEL 15 AL 29 DE SETEMBRE DE 2013

Emplena aquest formulari i diposita’l a qualsevol dels restaurants adherits a les jornades gastronomiques o a I'oficina

de turisme de I’Ampolla i t'enviarem informacié sobre properes jornades gastronomiques de forma totalment gratuita.

VULL REBRE INFORMACIO PER E-MAIL:

e-mail:

VULL REBRE INFORMACIO PER CORREU ORDINARI:

NOM: POBLACIO:
ADRECA: CP:

col-laboradors:

M

METROPOLIS

S E &G U R © 8

DEVIMAR

DEPURADORA | VIVERS DE MOLLUSCS, S.L

% Sutart-cof o

suma

SUPERMERCATS
PEPITA - BEGONA

PESCADOS Y MARISCOS
AMPOSTA S.A.
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I’Ampolla

l www.ampolla.org // info@ampolla.org

Disseny www.5doctubre.com

ﬁl’ATRONAT DE TURISME

DE LA DIPUTACIO DE TARRAGONA : Ports
Consorci 8 .
- & dAigies i de la Generalitat
Diputacié Tarragona /' \ de Tarragona e Catahanya



